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Restaurant Skovhus

8 timers Aftenarrangement - 3 retters menu.

- Velkomst aperitif

- 3 retters menu

- Hvidvin og redvin ad libitum samt et glas dessertvin
- Kaffe eller Te

- Udvalg af avec

- Italienske Amaretti kransekager dyppet i chokolade
- @l og sodavand ad libitum

- Fri bar med diverse spiritus efter kaffen

- Natmad

- Friske blomster pa bordet

Pris pr. person kr. 965,-
Born under 12 ar kr. 415 -

Til vores Aftenarrangement
valger du....

1 Forret
1 Hovedret

1 Dessert
1 Natmad
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Forret

Laks - sprad skorpe - fenikkel & rerhatte
rucola - hvidvinssauce.

Fersk- og reget laks
&ble - peberrod - spinat - lime.

Varmrgget lakserillette - rugbredsknas
spred kal - eble - mild rygeost.

Jomfruhummerbisque - cognac - flade
karryaebler - laks - spinat.
(+ kr. 25,)

Lille anti pasti tallerken med 3 ting:
Bruschetta - peperonata - taleggio.

Carpaccio af okseinderlar.
Laks - oliventapanade - parmesan.
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Hovedret

Kalvetyksteg - artiskokcréme - spinat - ricotta.

Kalvetyksteg - hvidvin - salvie - flade
rodfrugter - speltkorn.

Kalvefilet - framboise - blomkalsmousse
mandler - estragon - parmesan.

Dyrekolle - radvin - selleri - abrikos
skorzonerrgdder - parmesan - bacon -redlegsmarmelade.

Andebryst - timian - honning - majs - blommer
valngdder - portvinssauce.

Oksemerbrad - semi dried tomater - rosmarin - hvidlag
kraftig glace - balsamico - honning.
(+ kr. 65,-)
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Dessert

Stikkelsbzerparfait - hvid chokolade - kanel - citronsirup.

Ahornsirup-is - solsikke - karamel - kiks.

Lun chokolade fondant - lemoncurd - brombaer - kanel-is.

/Ableclafoutis - calvados - marcipan -
serveret lun - rosenparfait - karamelsirup.

Passionsfrugt - og hindbaersorbet - marengs
karamel - flade.

Stracciatella-is - Strega - Bailey's
meark chokolade - hindbarcoulis.
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Natmad

Lune "grenne” terter
med marineret grentsagssalat.

Croissanter
m/ skinkesalat & kyllingesalat.

Frikadeller og lun leverposte]
med syltede radbeder.

Hjemmelavet kyllingesalat:
Sesam - ingefaer - soya - karry
mangochutney - grovfllte.

"Lav selv” hotdogs.

Saltbuffet:
Saltked, leverpostej,
rullepelse, spegepolse og brie.
(+ kr. 35,-)
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